


A Special Menu Prepared for the 20th Anniversary by Chef Khun Nuch
Chef Khun Nuch’un 20. Yıla Özel Hazırlardığı Menü 

Sharing Menü
2 kişilik - For Two People

Sarı Körili Levrek: Levrek, acı sarı köri ezmesi, hindistan cevizi sütü, balık sosu

TOM YAM PLA
Spicy and Sour Sea Bass Soup: Mushroom, kaffir lemon leaf, chili pepper

galangal, lemongrass, tamarind sauce, fish sauce, coriander, green onions
Acılı Ekşili Levrek Çorbası: Mantar, kaffir limon yaprağı, acı biber
galangal, limon otu, tamarin sosu, balık sosu, kişniş, yeşil soğan

THODMANKUNG 
Shrimp Crispy: Prown, green onion, sesame oil
Çıtır Karides: Karides, taze soğan, susam yağı

YAMSOM-O 
Pomelo Salad: Pomelo, shrimp, chicken, fish sauce, chillies, onion, coriander

KAENG PHRIK KHI NU PLA 

or   |  veya

MASSAMAN NEUA
Beef Masaman Curry: Beef, massaman curry paste, coconut milk, fish sauce

tamarind juice, onion, potato
Massaman Soslu Bonfile: Dana eti, massaman köri ezmesi, hindistan cevizi sütü 

balık sosu demirhindi sosu, soğan, patates

Pomelo Salatası: Pomelo, karides, tavuk, balık sosu, acı biber, soğan, kişniş

Seabass Yellow Cury: Sea bass, hot yellow curry paste, coconut milk, fish sauce

AISA KHRIN THOT
Fried Ice Cream: Vanilla

Kızarmış Dondurma: Vanilya

Bütün fiyatlarımız TL’dir ve fiyatlara KDV dahildir.
Herhangi bir gıda ürününe alerjiniz varsa, lütfen servis ekibi ile iletişime geçiniz.

All prices are in TL and inclusive of VAT.
If you are allergic to any food product, please contact the service team

Değerli misafirlerimiz fiyatlarımız 14.01.2026 tarihinde güncellenmiştir.
Dear guests our prices has been updated on the 14.01.2026

Included with a selected bottle of wine


